
COMPOSICIÓN VARIETAL 88% Cabernet Sauvignon, 12% Cabernet Franc

GRAPE COMPOSITION 88% Cabernet Sauvignon, 12% Cabernet Franc

ORIGEN Mendoza (Argentina)

ORIGIN Mendoza (Argentina)

VINIFICACIÓN

WINEMAKING

CRIANZA EN ROBLE

OAK AGEING

ALCOHOL: 14,1 % vol.

ALCOHOL: 14.1 % vol.

NOTAS DE CATA - TASTING NOTES

COLOR

COLOUR

AROMA

BOUQUET

SABOR

TASTE

MARIDAJE

WINE PAIRING

Aged in French oak barrels (80 % new) for 18 months.

Profundo color violeta.

CATENA ALTA CABERNET SAUVIGNON

Fermentación y maceración entre 16 y 35 días.

Levaduras indígenas. Fermentación alcohólica y

maloláctica en barriles de roble.

Fermentation and maceration between 16 and 35

days with wild yeasts. Alcoholic and malolactic

fermentation in oak barrels.

18 meses en barricas de roble francés, 80% nuevas.

Lamb, deer, beef tenderloins in sauce and intense

cheeses.

A deep violet wine.

La nariz ofrece intensos aromas de moras azules,

ciruelas, menta y algunas notas de yodo, el casis se

expresa con el tiempo. 

Intense aromas of blue blackberries, plums, mint in

nose, with some hints of iodine and cassis as a result

from ageing in oak.

En boca presenta sabores de frutos negros maduros,

taninos finalmente integrados de textura carnosa y

opulenta. 

Flavours of black fruits on the palate, and full-bodied

and finely grained tannins. 

Cordero, ciervo, filetes de carne vacuna en salsa y

quesos intensos.


