
COMPOSICIÓN VARIETAL

GRAPE COMPOSITION

ORIGEN Mendoza ( Argentina)

ORIGIN Mendoza ( Argentina)

CRIANZA EN ROBLE

OAK AGEING

ALCOHOL: 13,9% Vol.

ALCOHOL: 13,9% Vol.

NOTAS DE CATA - TASTING NOTES

COLOR

COLOUR

AROMA

BOUQUET

SABOR

TASTE

MARIDAJE

WINE PAIRING

Carnes rojas y guisos contundentes.

Red roast meats and forceful stews.

Rojo rubí con tonos violetas suaves.

Red rubí with tones soft violets.

In nose intense aromas and concentrated notes of

cassis, mature currants and sweet spices that include

the black pepper. His sten along oak offers integrated

notes of cedar and vanilla.

En boca, recuerda  a frutos rojos maduros con notas de 

eucalipto y pimienta negra. Final persistente y bien 

estructurado.
In mouth, he resembles red mature fruits with notes of

eucalyptus and black pepper. Persistent end and

structured  good.

En nariz  aromas intensos y notas concentradas de 

cassis, grosellas maduras y especias dulces que incluyen 

la pimienta negra.  Su paso por roble ofrece notas 

integradas de cedro y vainilla. 

16  months of  upbringing in casks of French oak.

EL ENEMIGO CABERNET FRANC

16 meses  en barricas de roble francés y 20% nuevas.

92% Cabernet Franc, 8% Malbec

92% Cabernet Franc, 8% Malbec


